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Aus Respekt und Liebe zur Natur

LIERITZHOFEN - Vor fiinf Jah-
ren hat Thomas Schwab eine mu-
tige Entscheidung  getroffen:
Nachdem er den Bauernhof seines
Onkels geerbt hatte, gab er seinen
gesicherten Beruf als Manager in
der Lebensmittelindustrie auf und
begann Weideschweine zu halten.

Wurde er fiir sein Konzept der
artgerechten Tierhaltung und
okologischen Landwirtschaft an-
fangs noch beldchelt, zeigt sich im
Jubilaumsjahr: Es hat sich ge-
lohnt! Im Rahmen seiner Vor-Ort-
Termine statiete der Landtagsab-
geordnete Norbert Diinkel (CSU)
dem Schwabhof nun einen Besuch
ab.

Begleitet wurde der Abgeordne-
te dabei von der Europaabgeord-
neten Marlene Mortler, der stell-
vertretenden Landritin und CSU-
Kreistagsfraktionsvorsitzenden
Cornelia Trinkl, Alfelds Biirger-
meister Karl-Heinz Niebler, JU-
Kreisvorsitzende Martina Hoff-
mann, Stadtrat Gotz Reichel und
Gemeinderitin Kerstin Rosel. Die
Gaste erlebten einen Betreiber, der
dank seines leidenschaftlichen
Engagements den Spagat zwi-
schen nachhaltiger Landwirt-
schaft und wirtschaftlichem Erfolg
gemeistert hat.

Denn losgelassen hatte Schwab
der Gedanke an einen eigenen
Bauernhof nie. Dass hinter der
Haltung von Weideschweinen ein
ganz anderes Konzept steht als bei

Landtagsabgeordneter Norbert Diinkel und CSU-Kollegen besuchen

Thomas Schwab erklart Martina Hoffmann, Marlene Mortler, Cornelia Trinkl,
links) die Besonderheiten seiner Schweinehaltung.

der herkémmlichen Landwirt-
schaft, wurde der Besuchergrup-
pe schnell klar. Im Unterschied zu
anderen Bauernhofen fiihrte
Schwab seine Géste nicht in die
Stallungen des Hofes, sondern auf
eine nahe gelegene Weide.

Dort erkliarte er, dass seine
Schweine das ganze Jahr {iber im
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Freien leben. Hier kénnen sie sich
austoben, nach Herzenslust im Bo-
den wiihlen und durch viel Bewe-
gung Muskelfleisch aufbauen.

Dadurch, dass die Schweine auf
dem Schwabhof auch erst nach
zwoOlf bis achtzehn Monaten ge-
schlachtet werden, haben sie iiber
ein Jahr Zeit, um in Ruhe zu wach-

den Schwabhof in Lieritzhofen
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sen. Dem Landwirt ist zudem sehr
wichtig, dass seine Tiere nur das
bestmogliche Futter erhalten.

Auf einer Fliache von rund 20
Hektar baut er daher nach biolo-
gischen Kriterien Erbsen, Gerste,
Weizen und Kleegras fur seine
Schweine an. Die hohe Qualitit des
Fleisches kommt jedoch nicht nur

alleine von der artgerechten Tier-
haltung. Wer Schwab zuhort merkt,
dass das Schlachten seiner
Schweine ihm nicht leichtfallt.
Umso wichtiger ist es ihm, dass die
Schlachtung so schonend wie mog-
lich vonstatten geht. Glucklicher-
weise hat er mit Thomas Sebald
vom Landgasthof ,Zur Schmiede*
in Lieritzhofen (500 Meter von sei-
ner Weide entfernt) einen Partner
gefunden, der ihm dabei hilft, die
Schlachtung ohne Transportwege
und moglichst stressfrei fiir die
Tiere durchzufithren. Direkt da-
nach werden die Wursispezialita-
ten nach traditionellen, franki-
schen Familienrezepten herge-
stellt, vollig ohne Zusatzstoffe.

»Regionalitit stirken*

Am Ende des Besuches hat das
Konzept des Schwabhofs die Gés-
te iberzeugt. Dinkel erklérte: ,Die
Leidenschaft, mit der Thomas
Schwab an die Sache herangeht,
hat mich sehr beeindruckt. Der
Schwabhof ist wirklich ein toller
Betrieb. Hier zeigt sich, dass eine
artgerechte Tierhaltung, der Res-
pekt zur Natur und wirtschaftli-
cher Erfolg zusammenpassen.”

Gleichzeitig betonte Diinkel, wie
wichtig solche regionalen Betrie-
be seien: ,Produkte aus unserer
Region bedeuten Heimat. Wer Hei-
mat erhalten mochte, muss daher
gerade auch unsere vielen kleinen
Direktvermarkter und Landwirt-
schaftsbetriebe unterstiitzen.*



